
Menu du marché
Disponible à tous les services (excepté le vendredi soir) 

Formule en 2 temps : 24€

Formule en 3 temps : 32€

Formule en 4 temps : 39€

ENTREE DE LA SEMAINE

Filet de caille en basse température, chips de riz soufflé,

carottes de sables Label Rouge et pickles

PLAT DE LA SEMAINE

Poitrine de veau farcie aux blettes et lard fumé au sapin,

siphon de pomme de terre, jus de veau réduit 

et légumes d’automne

DESSERT DE LA SEMAINE

Biscuit capucine à la noisette, clémentine de Corse,

meringue croquante et praliné pécan

FROMAGE DE LA SEMAINE

Croquette de reblochon au lait cru,

confit d’oignons caramélisés et mesclun

Origine des viandes : France
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